- Nigiris de peix local. 3,5€ )
El nigiri es o peca per excel{encia d'amos | peix

- Sashimi de peix local é/pz - 16€.
Es el tall de pelx cru

TAPAS:

- La croquefumami que queria ser takoyaky. 2.5 €

Es una adaptacion del takoyaky. receta joponesa. Es
ung crogueta a base de r.murr:u ¥ gambitas del mar
d'Eivissa

- Ramen es Vedra, 14€

El ramen es una sopa nipona de carne vy fideos con
varias guarnicionas. Caldo a base huesos de cerdo
negro y pollo con camallof, polvos de sobrasada
deshidratada y reduccion de cordero

- Nigiris de pescado local. 3.5 €
El nigiri es la pieza por excelencia de aroz y pescado

- Sashimi de pescado local §/pz - 14€.
E: el corte de pescado crudo

6- SA GULITA COMIDA SALUDABLE

Crta. San José, km. 1.7, esq. cale Camelia, n2 - 07817
Sant Jordi. Reserves: 473 874 130

[- MEND 14 € )

- Ensalada de crostes (sense gluten) amb salicdmia
- Frit vega amb ametlles
- Brownie de gamova

* Es poden agafor el plats per separat

- Ensolada de crosfes (sin gluten) con salicomia
= Frito vagano con almendras
- Brownie de algamoba

* Se puaden coger los platos por separado

7- VINYL BURGUER IBIZA

Carretera de 'Aeroport, 31 - 07817 Sant Jordi de ses
Salines. Reserves: 971 39 59 35

[ 4,50 € fI’APA)

=Tapa de scbrassada amb sal d°Eivissq, caba
caramelitzada i formatge brie

* Beguda no inclosa

- Tapa de sobrasada con sal d"Eivissa, cebolla
caramelizada y queso brie

* Beguda no inclosa
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1- CAN TOMMY

Av. de Vicent Sema, 28 - Sont Jordi de ses Salines
Reserves: 971072323

(+ MENG 20 € )

- Vitello tonnato o la sal
- Codillo a la sal amb patates camperes

* Amb cervesa o copa de vi inclosa

- Vitello tonnato a la sal
- Codillo a la sal con patatas camperas

* Con cerveza o copa de vino incluida

2 - RESTAURANTE LA ESCOLLERA

Es Cavallet, ses Salines - Horaride 13ha 19 h
Raservas: 9713946572 - loescollera@gmail. com

= MENU 30 €

[

BENVINGUDA: Kir Royal amb cava Roger de Flor
APERITIUS EN CANAPE: pa i allioli, salmorejo

PRIMERS PLATS A TRIAR:

- Castanyons

- Croquetes de formatge de cabrai escalivada
- Rosellat. Minim 2 persones

- Carpoccio de polp

- Bumrating, raf i alvocat

SEGONS PLATS A TRIAR: )

- Paella de pollastre | conil. Minim 2 persones
- Pollastre teryaki

- Suprema liebamro sobre it d'amés | pabrossos
- Medalld de lebarre amb escalvada

- Opcid vegetariana. Paella de verduras. Minim 2 pers.

* POSTRES A TRIAR:
- Pastis Tak
- Bola de gelat de iogurt natural

* Mo inclow ni beguda ni cafés

BIENVENIDA: Kir Royal con cava Roger de Flor
APERITIVOS EN CANAPE: Pan v alicli, salmorejo

PRIMEROS PLATO A ESCOGER:

- Chopitos

- Croquetas de queso de cabra y escalivaa
= Rosellat. Minimo 2 personas

- Carpoccio de pulpo

- Burrating, raf y aguacate

SEGUNDOS PLATOS A ESCOGER:

- Poella de pollo y conejo

= Pollo tenyoki

- Suprema lubina sobre cama de amoz vy setas

- Medalkbn lubina con escalivada

- Opcion vegetariana: paella de verduras. Minimo 2 pers,

POSTRES A ESCOGER:
- Tarta Tatin
- Bola de helado de yogur natural

* Mo incluye bebida v cafés

et

3 - BOUTIQUE HOSTAL SALINAS

Cira. 5a Canal de Ses Salines, km 5. Reserves: 971 30 88 99
- 647 212 904 - info@bouhiquehostalsalinas.com

ENTRANT:
- Ensalada pagesa de la casa

SEGONS PLATS A TRIAR:

- Uom de paorc rostit en costra de sal i romani amb salsa
verda

- Frit mixt de ka mar amkb sal d'Bvissa en escates i allioli

- Papas Dofne arrugodas amb sal d'Eivissa | baies de
ginebrd

POSTRES:
- Mousse de xocolata amb garroves i sal fumada

* 1 Beguda inclosa [cervesa, refresc, vi, aigua)

4 - MESON RASCALOBOS

Av. Vicent Sera, 25 - Sant Jordi de ses Salines
Reserves: ¥7 1375840 - rascalobos@gmail.com
Horar de 13.30a 1530 h

( 4€/TAPA )

ENTRAMNTE:
- Ensalada payesa de ka casa

SEGUNDOS PLATOS A ELEGIR:

- Lomo de cerdo asado en costra de sal y romero con
salsa verde

- Frito Mixto del Mar con sal d'Eivissa en escamdas vy alioli
- Papas Dafne arugadas con sal de Ibiza y bayas de
enebro

POSTRE:
- Mousse de chocolate con algarrebas y sal ahumada

* 1 Bebida incluida (cerveza, refresco. vino, agua)

- Rollet de sobrassada eivissenca amb formatge de cabra
- Pebreres de padrd amb sal d'Eivissa

* Begudes no incloses

- Rollito de sobrasada ibicenca con quesc de cabra
= Pimientos de padron con sol d'Eivissa

* Bebidas no incluidas

5 - UMAMI SUSHI & BENTO IBIZA

Ay, Vicen! Semra, 4 -07817 Sant Jordi de ses Salines
Reserves: 971 635 543 / 679 252 347

TAPES:

- La croquetumami que volia ser takoyaky. 2.5 €

Es una adaptacio del takoyaky, recepta joponesa. Es
una croqueta a base de polp | gambossi dek mars de
I'illa d’ Eivissa

- Ramen Es Vedrd. 14€

H ramen es una sopa nipona de cam i fideus amb varneas
guamnicions. Caldo a base d'ossos de porc negre i
poliastre amb camalot, pols de sobrassada
deshidratada i reduccid de bestiar



